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------------------------------------------------------- 

 1.各事業所からのおたより 

------------------------------------------------------- 

今月は首都圏事業所よりお届けいたします。 

6 月になり関東地方も梅雨入りしましたが、梅雨の晴れ間は猛暑日に達する日もあります。 

そんな中、日本各地からマグロ豊漁の知らせが届いており、千葉県の銚子でもキハダマグロが昨年 5 月の 

水揚げ量と比較すると 10 倍以上の水揚げとなっています。 

また、銚子ではイワシの水揚げも好調で、梅雨の時期に水揚げされるイワシは『入梅イワシ』と呼ばれ、 

1 年の中で最も脂乗りがよく、とても美味しいと言われています。 

この時期に旬を迎える食べ物には、夏バテ予防や疲労回復に役立つ栄養が豊富に含まれていますので、 

今日の献立に加えてみてはいかがでしょうか。 

JFIC では、水産物の HACCP システム導入の支援を行っており、水産食品加工施設 HACCP 認定（対米 HACCP）

や対 EU・HACCP の水産加工施設認定取得の支援も行っています。 

札幌・仙台・東京・名古屋・神戸・福岡の各事業所にコンサルタントを配置しており、迅速な対応が可能ですの

で、お気軽にご相談ください。 

 

------------------------------------------------------- 

 2.2025 年度オープンセミナー受付中 

------------------------------------------------------- 

JFIC では全国各地およびオンラインにて、食品事業者の皆さまが現場で必要な知識と実務を体系的に学べる 

オープンセミナーを開催しています。 

オープンセミナーの内容は適時更新しており、食品表示セミナーにおいては 2025 年 3 月に改正された食品表示

基準の最新情報が反映されています。 

また、各種入門コースもご用意しておりますので、新たにご担当される方の初期教育の一環としてもぜひご活用

ください。 

 

▼詳細はこちらのリンク先をご確認ください 

https://x.gd/jffic_mail_open 

 

------------------------------------------------------- 

 3.食品表示点検サービスを再開しました 

------------------------------------------------------- 

非常にご好評をいただいたため一時休止していた食品表示点検サービスの新規受付を、7 月 1 日（火）より再開

する運びとになりました。 

 

▼詳細は 7 月 1 日（火）にこちらの News Release（ニュースリリース）でお知らせします。 

https://x.gd/jffic_mail_open


https://x.gd/jffic_mail_rest 

 

------------------------------------------------------- 

 4.JFIC メルマガ限定 細菌検査動画 

------------------------------------------------------- 

今回のメルマガより、細菌検査に関する学習用動画の配信をスタートいたします。 

細菌検査における手順や注意点を動画でわかりやすく解説し、食品衛生管理の現場で役立つ知識を短時間で 

学べる内容となっています。 

 

▼動画ページはこちらのリンク先をご確認ください 

https://x.gd/jffic_mail_vide 

 

【配信予定】 

食品工場における細菌検査  

  6 月：各検査の概要 

 7 月：事例の紹介（拭き取り検査） 

 8 月：細菌検査を原因究明に活用 

 

細菌検査法 

 9 月：準備（培地の作製）  

10 月：試料液の作製（一般食品・冷凍食品） 

11 月：試料液の接種（一般食品・冷凍食品） 

12 月：培地の注入・平板塗抹～培養 

  1 月：測定・判定～確認試験  

 

------------------------------------------------------- 

 5.JFIC コラム 魚介類中の無機ヒ素規制強化の動向 

------------------------------------------------------- 

EU では 2025 年後半から、魚介類中の無機ヒ素に関する最大基準値が新たに適用される予定です。 

日本から EU への輸出品も規制対象となるため、食品事業者は早期に基準値の内容を把握し、対応策を検討する

ことが重要です。 

特にホタテや甲殻類など対象食品ごとの基準値が細かく設定される見込みであり、今後の規制動向に注視する 

必要があります。 

 

▼JFIC コラム全文はこちらをご確認ください 

https://x.gd/jffic_mail_food 
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●食品の安全を支える JFIC の姿－－－法人紹介動画のご案内 

 https://x.gd/jffic_mail_movi  

 

https://x.gd/jffic_mail_rest
https://x.gd/jffic_mail_vide
https://x.gd/jffic_mail_food
https://x.gd/jffic_mail_movi


●官能検査技能評価のご案内 

 https://x.gd/jffic_mail_kann 

 

●細菌検査技能評価試験のご案内 

 https://x.gd/jffic_mail_prof 

 

●栄養成分、機能性成分のご案内 

 https://x.gd/jffic_mail_nutr 

 

●オーダーメイド分析承ります 

 https://x.gd/jffic_mail_made 

 

 

メールマガジンの配信に関するメール・電話でのお問い合わせ先は下記の通りです。 

・‥…━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━…‥・  

■このメールはメルマガ登録をしていただいた方及び当法人職員と名刺交換させていただいた方に 

お送りしております。 

■本メールマガジンの内容の無断での転載・転用は固くお断りいたします。 

■当法人の個人情報の取扱いにつきましては下記のウェブサイトに掲載しております。 

 URL： http://www.jffic.or.jp/privacy 

■配信元：（一財）日本食品検査 事業本部  

 〒143-0006 東京都大田区平和島 4-1-23 JS プログレビル 3 階 

 URL： http://www.jffic.or.jp 

 MAIL: info@jffic.or.jp 

 TEL： 03-6436-8771 

・‥…━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━━…‥・ 

 

 

 

-- 

メールの配信解除にはこちらのリンクをクリックしてください。 

https://maysee.jp/ext/mailrefuse/0efe05c593aaa5a15b25632bc7761c38 

-- 
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