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 1. 各事業所からのお知らせ 

＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝□□ 

こんにちは。 

今回のメールマガジンは福岡検査所の担当でお送りします。 

 

9 月に入り暦の上では秋となりましたが、残暑の続く毎日皆様どうお過ごしでしょうか？ 

今年は 3 年ぶりに政府による行動制限のない夏休みで、久しぶりの帰省や旅行を楽しん 

だ方も多いのではないかと思います。 

福岡検査所の最寄り駅である博多駅も、キャリーケースとお土産を手に行き交う人で 

連日混雑していました。 

夏の暑さにより体に溜まった疲労から回復し、スポーツの秋、芸術の秋、そして食欲 

の秋を存分に楽しむためにも、これから体の調子を整えていきたいですね。 

 

健康管理といえば、サプリメントなどの健康食品を利用している人も多いようです。 

厚生労働省による調査の結果から、男性の 21.7%、女性の 28.3%が何らかの健康食品を 

摂取していることがわかりました。 

 

厚生労働省 2019 年国民生活基礎調査の概要 Ⅲ 世帯員の健康状況 

→ https://secure-link.jp/lc/bgfgajiztplzkh/ 

 

体に必要な栄養素を手軽に摂ることができる健康食品は、多忙を極める現代人の 

強い味方となりつつあります。 

 

当法人は、健康増進法に基づく特別用途食品の許可試験を行うことのできる 

登録検査機関です。 

NMN（ニコチンアミド・モノヌクレオチド）、GABA、EPA・DHA、大豆イソフラボン 

をはじめとした様々な機能性関与成分の試験実績があります。 

また、お客様のご指定の試験方法による試験や試験方法の開発も承りますので、 

お気軽にお問合せ下さい。 

 



●機能性表示食品試験のご案内 

→ https://secure-link.jp/lc/bgfgajjztplzhp/ 
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 2. 検査関連トピックス 

＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝□□ 

●原材料の品質管理をサポートいたします 

微生物検査→ https://secure-link.jp/lc/bgfgbaaztplzhc/ 

食品安全や品質のシステムの整備→ https://secure-link.jp/lc/bgfgbabztplzau/ 

 

台風シーズンのこの時期、台風の接近が多くなり、農・水産物への被害や交通機関 

への影響が心配されます。 

また、その規模も年々大型化して被害も甚大になってきています。 

食料品の製造現場に於いては、原材料の安定的な確保が課題となっています。 

原材料の品質を一定に保つには原材料が規格基準に適合しているか検査するとともに、 

日々の受入検査で品質を確かめることが重要です。 

当法人では、各種原料検査（微生物検査、食品汚染物質の検査など）や 

原材料管理を含む工場管理システムの構築などのお手伝いを行っております。 

 

 

●SCP＆SSOP 講習会のお知らせ 

→ https://secure-link.jp/lc/bgfgbacztplzaa/ 

 

HACCP 制度化をきっかけにして、HACCP 認証にご興味を持たれる事業者様が増えて 

おります。 

当法人が導入コンサルティングを行っている（一社）日本食品認定機構の水産食 

品加工施設 HACCP 認定制度でも、一昨年度 13 工場、昨年度 18 工場、今年度は現在 

までで 9 工場の認証取得をお手伝いさせて頂いており、増加傾向となっております。 

 

日本食品認定機構の HACCP 認証では、HACCP システムの導入のほかに、 

FDA/水産食品 HACCP 規則に規定されている８つの衛生分野のモニタリングが必須 

となっておりますが、 

日本の一般的な衛生管理の手法とは若干異なり、初めての事業者様には理解が難 

しい面もあります。 

そこで、（一社）大日本水産会で、「SCP＆SSOP 講習会」として、今までの 

HACCP3 日間講習会とは別に開催されることになりました。 

当法人の職員も講師を務める会場もありますので、是非ご受講をご検討ください。 
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 3. 試験関連トピックス 

＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝□□ 

●天然有害物質（カビ毒、自然毒）分析 

→ https://secure-link.jp/lc/bgfgbadztplzmt/ 

 

夏は親戚から野菜がたくさん送られてきます。 

先日も、別々の親戚から立て続けにじゃがいもが送られてきました。 

嬉しい反面、我が家はじゃがいもだらけです（汗） 

 

さて、じゃがいもの芽や緑色に変色した部分にはソラニンやチャコニンといった 

天然毒素が多く含まれているので注意が必要です。 

当法人では、ソラニン、チャコニンの分析を実施しております。 

また、その他の様々な自然毒についても対応しておりますので、ご興味のある方 

はお気軽にお問い合わせください。 

 

 

 メールマガジンの配信に関するお電話・メールでのお問い合わせは下記となります。 

 本メールに返信いただいても対応できかねますので、ご承知おきください。 

  

 

■このメールはメルマガ登録をしていただいた方及び当法人職員と名刺交換させていただいた方にお送

りしております。 

■配信停止は下記 URL からお願いいたします。 

 URL： http://www.jffic.or.jp/mailmagazine 

■当法人の個人情報の取扱いにつきましては下記のウェブサイトに掲載しております。 

 URL： http://www.jffic.or.jp/privacy 

■配信元：（一財）日本食品検査 事業本部  

 〒143-0006 東京都大田区平和島 4-1-23 JS プログレビル 3 階 

 URL： http://www.jffic.or.jp 

 TEL： 03-6436-8771 
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