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□□＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝
　1. 各事業所からのお知らせ   ～3月号は福岡検査所よりお届け～
＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝□□

本年に入り緊急事態宣言が発出、継続されるなど、
新型コロナウイルス感染症への対策が引き続き必要とされています。
このような衛生対策が進められている中ですが、
衛生管理を脅かす存在といえば食中毒になります。
コロナ禍の食中毒の発生状況はどのようになっているでしょうか。
今月は最新の厚生労働省の食中毒統計をお伝えします。

┌－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－┐
【令和2年（速報値）】カッコ内は件数、患者数、死者数
①寄生虫-アニサキス（387、397、0）
②カンピロバクター（182、901、0）
③ノロウイルス（99、3660、0）
④植物性自然毒（49、127、2）
⑤動物性自然毒（35、65、1）
└－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－┘
┌－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－┐
【令和元年】カッコ内は件数、患者数、死者数
①寄生虫-アニサキス（330、338、0）
②カンピロバクター（286、1937、0）
③ノロウイルス（212、6889、1）
④植物性自然毒（53、134、2）
⑤動物性自然毒（28、38、1）
└－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－－┘
（下記資料をもとに作成）
厚生労働省「食中毒統計資料」、食中毒事件一覧速報、令和2年（2020年）食中毒発生事
例（速報）
https://www.mhlw.go.jp/stf/seisakunitsuite/bunya/kenkou_iryou/shokuhin/syokuchu/
04.html
閲覧日：2021年2月19日

令和元年と令和2年の統計を病因物質別発生件数が多い順に5位まで示しました。
昨年と順位に変動はありません。
新型コロナウイルス予防対策として手洗いが周知されているためか、
カンピロバクター（細菌性食中毒）とノロウイルス食中毒が減少していますが、
依然として上位の発生件数となっています。
食中毒予防３原則「菌をつけない、増やさない、やっつける」とともに
ノロウイルス対策の「持ち込まない、拡げない」を実施しましょう。
今回の内容が、皆さんの日々の生活における衛生意識を再確認して頂くきっかけになれば
幸いです。
　

□□＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝
　2. セミナー関連トピックス
＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝□□
●2021年度オープンセミナーのスケジュールご案内
当法人ホームページにて2021年度のオープンセミナーの日程を公開・申込を開始いたしま
した。
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https://secure-link.jp/lc/bbciejhztplzua/

　本年度よりホームページからお申込みいただく場合の登録内容を変更させていただきま
す。
　受付時の登録情報は、参加者情報のみとさせていただき、
　当法人からの連絡および必要書類（お振込のご案内や受講票の送付等）を
　直接メールで参加者様に送付させていただきます。

各セミナーの定員について会場定員の半数で設定させて頂いております。
セミナーによりましては、満員のため申込みを締切らせていただく場合があります。
ご迷惑をお掛けしますが、ご理解のほどよろしくお願い致します。

コロナ感染予防について：
　2021年度もコロナ禍での開催になりますので、
　当法人では下記のとおり新型コロナウイルス感染症対策を実施の上、セミナ―を開催い
たします。

　　・受講の皆様にはマスク着用をお願いいたします。
　　・受講の皆様が密接しないよう席は十分な間隔を空けます。
　　・会場に消毒液を用意いたします。
　　・会場は講義終了ごとに換気いたします。
　　・会場内の手が触れる共有部分を消毒いたします。
　　・講師・スタッフの健康確認を徹底いたします。

　受講者様にはご不便をおかけしますが、ご理解いただき受講いただければ幸いです

●Onlineセミナーの開催について
2021年度オープンセミナーに「Online専用の食品表示入門コース」を開催させていただき
ます。

https://secure-link.jp/lc/bbciejiztplzgo/

　特徴：
　　・Onlineでの受講ですので、全国どこからでも受講していただけます。
　　・会場にお集まりいただく必要がありませんので、
　　　会場までの移動時や会場での感染リスクを回避できる研修会となります。
　　・オープンセミナーと同様に、受講者様には受講証を発行させていただきます。

　開催日：
　　・2021年4月23日（金）
　　・2021年5月21日（金）
　　・2021年8月2日（月）

Online専用セミナーのご要望が多い場合には、8月以降の追加開催も計画させていただき
ます。
今後は食品表示入門コースの他にも開催を準備しております。
準備が出来ましたら、ホームページのニュースリリースやメルマガで、ご案内させていた
だきます。

　メールマガジンの配信に関するお電話・メールでのお問い合わせは下記となります。
　本メールに返信いただいても対応できかねますので、ご承知おきください。

☆---
*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*
皆様花粉症は大丈夫ですか？
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私はこの時期の対策に毎年悩んでいます。
*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---*---
☆　

■このメールはメルマガ登録をしていただいた方及び当法人職員と名刺交換させていただ
いた方にお送りしております。
■配信停止は下記URLからお願いいたします。
　URL：　http://www.jffic.or.jp/mailmagazine
■当法人の個人情報の取扱いにつきましては下記のウェブサイトに掲載しております。
　URL：　http://www.jffic.or.jp/privacy
■配信元：（一財）日本食品検査　事業本部　
　〒143-0006　東京都大田区平和島4-1-23　JSプログレビル3階
　URL：　http://www.jffic.or.jp
　TEL：　03-6436-8771
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