
財団法人 日本冷凍食品検査協会

実践コース
実践コース

表示セミナー表示セミナー

のご案内

実践コースについて実践コースについて

セミナースケジュール概要セミナースケジュール概要

基礎はもう大丈夫な方基礎はもう大丈夫な方、、表示全般に強くなりたい方表示全般に強くなりたい方、、表示関連部門の方表示関連部門の方 向け向け

２クール制２クール制
１日目１日目1313：：0000－－1818：：0000 ２日目２日目99：：0000－－1616：：0000

６３，０００円６３，０００円（昼食・テキスト・税込み）（昼食・テキスト・税込み）

表示に自信を！表示に自信を！

応用のためにがっちりと基礎を固め、自信を持って答えるために根拠をしっかり考えます。

表示されている内容の１つ１つには、それぞれ法律に根拠があります。要求事項に対しては、常にその(法的)根拠を意識できて
いること、ここが出来ているか否かが最終的に大きなレベルの差を生みます。五月雨式に漠然と決まり事を覚えていくだけでは、
限界が来ます。知識を身に付ける、それを使う術を身に付ける、知識に根拠を持たせる、この３ステップで取り組みます。

その知識の１つ１つに裏づけはありますか？その知識の１つ１つに裏づけはありますか？

■■ 食品衛生法・食品衛生法・JASJAS法・景品表示法の概要法・景品表示法の概要：：11時間時間

表示を規制する法律にはどんなものがあるのか、またそれぞれ何が決まってい
てどのように表示するべきか、表示の基本知識の復習をします（基礎と一部重複）。
食品衛生法とＪＡＳ法を中心に講義を進めます。

■■一括表示の詳細事項一括表示の詳細事項：：11時間時間3030分分

表示を規制する法律にはどんなものがあるのか、またそれぞれ何が決まってい

てどのように表示するべきか、表示の基本知識の復習をします（基礎と一部重複）。
食品衛生法とＪＡＳ法を中心に講義を進めます。

■■添加物・アレルギー及び遺伝子組換え食品添加物・アレルギー及び遺伝子組換え食品：：55時間時間

添加物やアレルギーについての基礎知識を解説するとともに、判定の難しい添

加物の省略規定について、ケーススタディで実際に考えていただきます。

■■ 原材料欄の作成（モデル事例から）原材料欄の作成（モデル事例から）：：22時間時間3030分分

原材料配合整理表を基に原材料欄を作成して頂きます。複数の原材料欄に取り
組みますが、徐々に難易度を上げ、コツやポイントを身に付けていただきます。

～～ 第１クール第１クール ～～ ～～ 第２クール第２クール ～～
■■ 一括表示外の表示一括表示外の表示：：11時間時間1010分分

健康増進法をはじめとする一括表示の外に表示する内容について、関連する法
規やその表示方法、および留意点を解説します。

■■ 表示の事例表示の事例：：11時間時間1010分分

身近ではあるが少し特殊な表示を中心に事例を挙げ、その表示の根拠や考え方
を説明します。表示作成の際、気をつけるべき食品群の解説です。

■■ 一括表示全体の作成一括表示全体の作成：：22時間時間1010分分

第１ステップとして、ケーススタディにて事例を示す食品にはどのような表示項目
が必要かをチェックシートを用いて判断していただきます。第２ステップとして、製
品説明と配合整理表より一括表示全体を作成していただきます。

■■ 表示に関する法律・条例の改正ポイント表示に関する法律・条例の改正ポイント：：4040分分

間近に改正された表示関連の法律・条例について解説をします。

■■ チェックシートの作成チェックシートの作成：：44時間時間5050分分

食品衛生法とＪＡＳ法（加工食品品質表示基準）を基にして、グループでチェック
シートを作成していただきます。これにより、これまで学んできた知識と法との紐付
けを行い、知識をより強固なものにします。

２クール制２クール制

４日間！４日間！

修了証発行修了証発行コースコース

確固たる基礎と、確固たる基礎と、

それを重ね、使いこなす力それを重ね、使いこなす力

それが表示のエキスパートそれが表示のエキスパート



名古屋 第2ｸｰﾙ（2/17、18)
大阪 第2ｸｰﾙ（2/25、26）

東京 第1ｸｰﾙ（6/18、19）

３月

２月

１月

１２月

１１月

１０月

９月

８月

７月

６月

５月

４月

仙台 第1ｸｰﾙ（2/4､5）
東京 第2ｸｰﾙ（2/18､19）
札幌 第1ｸｰﾙ（2/25、26）

大阪 第1ｸｰﾙ（1/21、22）東京 第1ｸｰﾙ（1/14､15）
名古屋 第1ｸｰﾙ（1/27、28)

東京 第2ｸｰﾙ（11/12､13）福岡 第1ｸｰﾙ（11/10､11）
広島 第2ｸｰﾙ(11/26、27）

広島 第１ｸｰﾙ(10/20,21）東京 第1ｸｰﾙ（10/8､9）

東京 第2ｸｰﾙ（7/16、17）

予定はありません

札幌 第2ｸｰﾙ（3/25、26）仙台 第2ｸｰﾙ（3/3､4）

福岡 第2ｸｰﾙ（12/8､9）

大阪 第2ｸｰﾙ(9/29、30）

大阪 第１ｸｰﾙ(8/27、28）

福岡 第2ｸｰﾙ（6/2、3）

福岡 第1ｸｰﾙ（5/12、13）

※ 状況に応じて、開催の日程や回数を変更する場合がありますのでご了承下さい。

2009.9.11現在

平成21年度 セミナー年間スケジュール
財団法人 日本冷凍食品検査協会

企画開発事業部

【表示実践コース】



札幌検査所 札幌市中央区北一条西21-3-17 ラボビル2階
Tel： 011-612-1530 Fax： 011-612-1534
担当： 本村 E-mail： y_motomura@jffic.or.jp

仙台検査所 仙台市宮城野区高砂1-24-18
Tel： 022-254-8991 Fax： 022-254-8995
担当： 中舍 E-mail： s_nakasha@jffic.or.jp

東京検査所 東京都港区芝大門2-4-6 豊国ビル
Tel： 03-3438-2811 Fax： 03-3438-2747
担当： 佐川 E-mail： k_sagawa@jffic.or.jp

名古屋検査所 名古屋市熱田区神野町1丁目15番地
Tel： 052-671-5309 Fax： 052-671-5302
担当： 小島 E-mail： k_kojima@jffic.or.jp

関西事業所 神戸市中央区港島南町3丁目2-6
Tel： 078-302-1083 Fax： 078-302-1097
担当： 松崎 E-mail： t_matsuzaki@jffic.or.jp

福岡検査所 福岡市博多区博多駅南1-2-15 事務機ビル8階
Tel： 092-451-7259 Fax： 092-474-3363
担当： 井口 E-mail： m_iguchi@jffic.or.jp

※ 問合せにつきましては、なるべくEメールにてお願いいたします。

本部企画開発事業部 東京都港区芝大門2-4-6 豊国ビル4階
Tel： 03-3438-1895 Fax： 03-3438-2747
担当： 菊井 E-mail： k_kikui@jffic.or.jp

清水検査所 静岡市清水区春日1-5-15 カトービル3階
Tel： 054-353-5326 Fax： 054-353-5328
担当： 立石 E-mail： m_tateishi@jffic.or.jp

お問合せ・お問合せ・受付窓口

セミナー内容・その他

セミナー受付・日程・会場


